Oenological Sensitivity . o .
Tanino liquido
Descrigao: Composigao:

SAl TAN READY ONE ¢ um tanino condensado de elevada Taninos condensados
qualidade e pureza. A sua forma liquida permite uma facil aplica-
¢ao em condigdes de vinificagdo.

SAl TAN READY ONE a sua composigéo rica em taninos con-
densados favorece a estrutura do futuro vinho e estabilidade da
cor, uma vez que favorece fortemente as ligagdes tanino-
antociana.

Reduz o caracter vegetal dos futuros vinhos, melhorando simul-

taneamente a sua estrutura e volume de boca, mantendo ainda

. . . Aplicagéao:
a suavidade, uma vez que se trata de um tanino pouco adstrin-
gente. Aplicar SAI TAN READY ONE diretamente no vinho ou

Atenua a agdo das polifenoloxidases, uma vez que precipita mosto, garantido uma boa homogeneizagao.

parte das mesmas. Protegendo deste modo os compostos feno-
licos da oxidagdo enzimatica, previne o acastanhamento do
mosto ou vinho.

Reduz a presenca de off-flavours causados pela presenca de
compostos sulfurados resultantes do processo fermentativo.

SAlI TAN READY ONE permite obter vinhos mais estruturados,
cores mais vivas, maior estabilidade da cor e maior longevidade.

Embalagens: Dosagem:

SAl TAN READY encontra-se disponivel em embalagens de 1 20-200 mL/hL

kg, 5 kg, 25 kg, 220 kg e 1000 kg.
Recomenda-se a realizagdo de ensaios laboratoriais pré-

vios para determinar a dose ideal a aplicar.
Seguranga Alimentar:

Produto isento de OGM.
Alergénios - contém sulfitos (>10mg/kg).

Produto em conformidade com o Cdédex Enoldgico e o Regula-
mento Delegado (UE) n°® 934/2019.

Armazenamento:

Manter SAlI TAN READY ONE na sua embalagem original,
Produto ndo sujeito a radiagéo ionizante. s
em local fresco (temperatura inferior a 25°C) e seco afasta-
Nanomateriais - ndo foi produzido com recurso a nanotecnolo- do da luz direta do sol.
gia, ndo contendo nanomateriais, de acordo com o Regulamento

(UE) n° 1169/2011.

SAl A informacgéo contida nesta ficha técnica corresponde ao atual estado do conhecimento e experién-
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cia do fabricante pelo que o seu uso deve ser restrito a informagao aqui presente.




