
 

Descrição: 

O Bicarbonato de Potássio é um sal obtido a partir de 

cloreto de potássio que é utilizado em Enologia para a 

regulação da acidez dos vinhos e mostos. Tem particular 

afinidade com o ácido tartárico do vinho. 

Desde que utilizado dentro dos limites regulamentares, o 

Bicarbonato de Potássio respeita as propriedades orga-

noléticas do vinho e a sua estabilidade. 

Em vinhos ácidos, o Bicarbonato de Potássio facilita a 

fermentação maloláctica. 

Características : 

Aspeto: Pó cristalino branco ou translúcido 

Bicarbonato de Potássio: ≥ 99.0% 

Chumbo: ≤ 2 mg/kg 

Arsénio: ≤ 3 mg/kg 

Mercúrio: ≤ 1 mg/kg 

Aplicação: 

O Bicarbonato de Potássio pode ser diretamente 

adicionado ao vinho ou dissolvido numa parte da 

massa a tratar e posteriormente incorporado. 

A informação contida nesta ficha técnica corresponde ao atual estado do conhecimento e experi-

ência do fabricante pelo que o seu uso deve ser restrito à informação aqui presente. 

Somente para uso profissional e enológico.  

Dosagem: 

A aplicação de 135 g/hL de Bicarbonato de Potássio 

reduz a acidez em 1 g/L, expressa em ácido tartárico. 

Em mostos e vinhos: 100-200 g/hL. 

Armazenamento: 

Manter o Bicarbonato de Potássio em local fresco e 

seco.  

Embalagens: 

Bicarbonato de Potássio está disponível em embala-

gens de 1 kg  e 25 kg.  
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Segurança Alimentar: 

Produto isento de OGM. 

Produto isento de alergénios de acordo com o Anexo II do 

Regulamento (UE) Nº1169/2011. 

Produto em conformidade com o Códex Enológico e o 

Regulamento (CE) nº 934/2019.  

Produto não sujeito a radiação ionizante.  

Nanomateriais - não foi produzido com recurso a nanotec-

nologia, não contendo nanomateriais, de acordo com o 

Regulamento (UE) nº 1169/2011. 
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