
NUTRYLEV
®
MULTIPLA 

Nutriente Complexo

 

Descrição: 

NUTRYLEV®MULTIPLA é um nutriente complexo rico 

em autolisado e paredes de levedura, fosfato de amónio, 

tiamina e celulose. 

É indicado para a preparação do pé-de-cuba destinado à 

produção de vinhos espumantes. 

NUTRYLEV®MULTIPLA assegura a adequada nutrição 

das leveduras de forma a permitir uma boa multiplicação 

celular e evitar futuras paragens de fermentação, com a 

consequente formação de compostos sulfurados. 

A presença de paredes de levedura e celulose contribui 

para a adsorção de potenciais inibidores da fermentação, 

contribuindo assim para uma boa cinética fermentativa. 

Composição: 

Autolisado de levedura 

Paredes de levedura 

Fosfato de amónio 

Celulose 

Tiamina 

 

Aplicação: 

Dissolver NUTRYLEV®MULTIPLA em água ou vinho 

numa proporção de 1:10 e adicionar ao pé-de-cuba, 

garantindo uma boa homogeneização. 

Dosagem: 

30 a 40 g/hL (variável em  função do protocolo do pé-

de-cuba) 

Dosagem máxima de 60 g/hL 

10 g/hL aportam 15 mg/L de NFA e 15 µg/L de tiami-

na 

Armazenamento: 

Mantenha NUTRYLEV®MULTIPLA na sua embala-

gem original em local fresco e seco, distante de fon-

tes de calor. 
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Embalagens: 

NUTRYLEV®MULTIPLA está disponível em embalagens 

de 1 kg. 

SAI 

Parque Industrial de Parada/Baltar 

Rua B, Lote 18, 4585-013 Baltar 

Tel/Fax: +351 255 783 066 

E-mail: sai@saienology.com 

Segurança Alimentar: 

Produto isento de OGM. 

Produto isento de alergénios de acordo com o Anexo II 

do Regulamento (UE) Nº1169/2011. 

Produto em conformidade com o Códex Enológico e o 

Regulamento Delegado (UE) nº 934/2019.  

Produto não sujeito a radiação ionizante.  

Nanomateriais - não foi produzido com recurso a nano-

tecnologia, não contendo nanomateriais, de acordo com 

o Regulamento (UE) nº 1169/2011. 

A informação contida nesta ficha técnica corresponde ao atual estado do conhecimento e expe-

riência do fabricante pelo que o seu uso deve ser restrito à informação aqui presente.  

Somente para uso profissional e enológico.  


