Requisicao de analises laboratoriais

MLA012-C
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Entidade Requisitante:

N° Amostras:

Pessoa de contacto:

Rua B, Lote 18
4585-013 Baltar

S.A.l.—Segurancga Alimentar Integrada, Lda
SAILAB—Laboratério

Parque Industrial de Parada/ Baltar

Data:
Informagdes:
Identificagao Identificagéo
A1 A6
A2 A7
A3 A8
A4 A9
A5 A10
Amostras
Pardmetros Quimicos A1 [A2 |A3 |A4 [A5 |A6 |A7 [A8 |A9 |A10 |Observacoes:
P1 55
pH

Teor Alcodlico adquirido (% vol.)

Massa Voltimica (20°C) (g/cm®)

Acidez Total (g/dm® de ac. tartarico)

Acidez Volatil (g/dm® de ac. acético)

Sulfuroso Livre (mg SO,/dm®)

Sulfuroso Total (mg SO,/dn®)

Extracto Seco Total (g/dm®)

Ac. Vol. ded. SO2 (g/dm® de &c. acético)

Acidez Fixa (g/dm® de &c. tartarico)

Extracto nao redutor (g/dm®)

Alcool provavel (%)

Acucares Redutores (g/dm®)

Glucose/Fructose

Acido Malico

TCA (ug/dm®)

Estabilidade Proteica

Estabilidade Tartérica (Teste Frio)

Estabilidade Tartarica (Teste Mini-Contacto)

Estabilidade Corante

Estabilidade Oxidasica

Arrosamento/ Pinking

Determinagao de 4-Etil-Fenol e 4-Etil-Guaiacol

Determinagao de Ca®*

Determinagao de Fe?'/Fe*

Determinagao de Cobre

Turbidez (NTU)

Azoto assimilavel (NFA)

CO, dissolvido

Ensaios de espumantizagao




Requisicao de analises laboratoriais
Qenological Sensitivity

Parametros Microbiolégicos

Amostras

A1

A2

A3

A4

A5

A6

A7

A8

A9

A10

Obsenrvagodes:

MLAO012-C
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Observagao Microscopica

Contagem de Microrganismos a 30°C - Filtragéo
membrana 0.45um

Contagem de células em Camara Neubauer

Contagem de Brettanomyces em vinho - Filtragdo em
Membrana

Pesquisa de Brettanomyces emvinho

Pesquisa de Brettanomyces em equipamentos -
Enriquecimento

Ensaios de correcgao do vinho afectado por
Brettanomyces




