
NUTRYLEV
®
RICH 

Nutriente orgânico 

 

Descrição: 

NUTRYLEV®RICH é um nutriente complexo rico aminoá-

cidos, fatores de sobrevivência (ácidos gordos e este-

róis), vitaminas e sais minerais. 

NUTRYLEV®RICH é o nutriente ideal para fermentação 

de mostos com álcool provável elevado e para a produ-

ção de vinhos estruturados com capacidade de envelhe-

cimento.  

Indicado para fermentação de mostos com leveduras 

exigentes do ponto de vista nutricional, uma vez que evi-

ta a produção de sulfídrico (H2S) e os abrandamentos ou 

amuos de fermentação. 

NUTRYLEV®RICH estimula a produção de glicerol e po-

lissacáridos, que conferem volume e redondez ao vinho.  

Em caso de paragens de fermentação, o mosto deve ser  

reinoculado e deve ser corrigido o nível de azoto com 20-

30 g/hL NUTRYLEV®RICH.   

Composição: 

Autolisado de levedura 

Paredes de levedura rica em esteróis e ácidos gordos 

Tiamina 

Ácido pantoténico 

Aplicação: 

Dissolver NUTRYLEV®RICH na água de hidratação 

ou em simultâneo com a inoculação. 

A informação contida nesta ficha técnica corresponde ao atual estado do conhecimento e experi-

ência do fabricante pelo que o seu uso deve ser restrito à informação aqui presente. 

Somente para uso profissional e enológico.  

Dosagem: 

30 a 40 g/hL (limite legal de 40 g/hL) 

10 g/hL aportam 10 mg/L de NFA e 50 µg/L de tiami-

na. 

Armazenamento: 

Mantenha a NUTRYLEV®RICH na sua embalagem 

original em local fresco e seco, distante de fontes de 

calor. 
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Embalagens: 

NUTRYLEV®RICH está disponível em embalagens de 

1kg e 10kg. 

Segurança Alimentar: 

Produto isento de OGM. 

Produto isento de alergénios de acordo com o Anexo II 

do Regulamento (UE) Nº1169/2011. 

Produto em conformidade com o Códex Enológico e o 

Regulamento Delegado (UE) nº 934/2019.  

Produto não sujeito a radiação ionizante.  

Nanomateriais - não foi produzido com recurso a nano-

tecnologia, não contendo nanomateriais, de acordo com 

o Regulamento (UE) nº 1169/2011. 
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