
 

Descrição: 

EASYOAK®FLAVOR é uma seleção cuidada de taninos de car-

valho americano extraídos por processos complexos dos quais 

resultam taninos suaves que respeitam e enaltecem a complexi-

dade aromática dos vinhos. 

EASYOAK®FLAVOR está concebido para o afinamento de vi-

nhos brancos, rosados e tintos. 

Nos vinhos brancos, EASYOAK
®
FLAVOR contribui para uma 

melhor complexidade aromática e estabilização, aumentando a 

sua longevidade. 

Nos vinhos tintos, EASYOAK®FLAVOR pode ser utilizado quer  

em fase de estágio, onde contribui para uma melhor estabiliza-

ção da cor e melhorando o perfil aromático do vinho, quer no 

afinamento final. Neste caso, o vinho deverá estar estabilizado 

sob o ponto de vista proteico e a sua aplicação deverá ser efetu-

ada preferencialmente 2 a 3 semanas antes do enchimento e 

antes da filtração final. 

O processo de fabrico de EASYOAK®FLAVOR permite que este 

seja facilmente solúvel em água. 

Composição: 

Taninos de carvalho americano (Quercus alba). 

Aplicação: 

Dissolver EASYOAK®FLAVOR numa proporção de 1: 10 

em água e adicionar ao depósito a ser tratado e homoge-

neizar cuidadosamente. 

Durante a dissolução e aplicação de EASYOAK®FLAVOR, 

evitar a utilização de ferramentas metálicas. 

EASYOAK®FLAVOR pode reagir com as proteínas do vi-

nho branco pelo que se recomenda a realização de ensaios 

laboratoriais prévios à aplicação do tanino. 

A informação contida nesta ficha técnica corresponde ao atual estado do conhecimento e experiência do 

fabricante pelo que o seu uso deve ser restrito à informação aqui presente. 

Somente para uso profissional e enológico.  

Dosagem: 

Vinhos tintos: 1 a 20g/hL 

Vinhos brancos: 1 a 6g/hL 

Armazenamento: 

Manter EASYOAK®FLAVOR na sua embalagem original, 

em local fresco e seco afastado da luz direta do sol. Após a 

abertura da embalagem usar rapidamente. 

Embalagens: 

EASYOAK®FLAVOR está disponível em embalagens de 250g. 
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Segurança Alimentar: 

Produto isento de OGM. 

Produto isento de alergénios de acordo com o Anexo II do Regu-

lamento (UE) Nº1169/2011. 

Produto em conformidade com o Códex Enológico e o Regula-

mento Delegado (CE) nº 934/2019.  

Produto não sujeito a radiação ionizante.  

Nanomateriais - não foi produzido com recurso a nanotecnolo-

gia, não contendo nanomateriais, de acordo com o Regulamento 

(UE) nº 1169/2011. 
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