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Descrição: 

SAIstab®CA pode ser usado para o tratamento de vinhos com 

elevado teor de cálcio, devido ao seu mecanismo de ação que 

consiste na troca cálcio-potássio. Após o tratamento com SAIs-

tab®CA, o vinho deve ser sujeito a frio para ocorrer a precipita-

ção do potássio adicionado. 

Embora a precipitação de cálcio seja beneficiada por valores de 

pH altos, o SAIstab®CA consegue obter excelentes resultados 

em vinhos com pH baixo ou com cálcio altamente complexado.  

Além disso, o SAIstab®CA também tem bons resultados em 

vinhos armazenados a temperaturas baixas e com alto teor de 

álcool.  

Composição: 

Tartarato de potássio neutro na forma racémica.  

Aplicação: 

Dissolver o SAIstab®CA em água, numa proporção de 1:5.  

Adicionar ao vinho previamente clarificado e sem adição de 

coloides por remontagem (à temperatura ambiente), garantin-

do boa homogeneização. 

Realizar duas remontagens por dia durante 2 a 3 dias, após 

esse tempo, colocar o vinho no frio. Nesta fase, deve ser 

adicionado SAIstab®KHT para ajudar à precipitação total do 

tartatato de potássio racémico previamente adicionado. 

Nota importante: O vinho deve estar clarificado e filtrado e 

sem aditivos  aquando o tratamento para evitar fenómenos 

físico-químicos indesejáveis.  

A informação contida nesta ficha técnica corresponde ao atual estado do conhecimento e experiência 

do fabricante pelo que o seu uso deve ser restrito à informação aqui presente. 

Somente para uso profissional e enológico.  

Dosagem: 

A dose de aplicação de SAIstab®CA deve ser 5 vezes superi-

or à dose de cálcio que se pretende reduzir.  

Por exemplo, para reduzir 100 mg/L de cálcio é necessário 

adicionar 500 mg/L de SAIstab®CA. A adição de 100 mg de 

SAIstab®CA resulta em um aumento de 33 mg de potássio. 

 

Nota importante: SAIstab®CA deve ser usado para baixar 

no mínimo 25 mg/L de cálcio, para reduções inferiores não é 

recomendável a sua utilização. 

 

Armazenamento: 

Manter em local fresco e seco, longe de fontes de calor. 
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Embalagens: 

SAIstab®CA está disponível em embalagens de 1kg. 

Segurança Alimentar: 

Produto isento de OGM. 

Produto isento de alergénios de acordo com o Anexo II do Re-

gulamento (UE) Nº1169/2011. 

Produto em conformidade com o Códex Enológico e o Regula-

mento Delegado (UE) nº 934/2019.  

Produto não sujeito a radiação ionizante.  

Nanomateriais - não foi produzido com recurso a nanotecnolo-

gia, não contendo nanomateriais, de acordo com o Regulamen-

to (UE) nº 1169/2011. 
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